COLLECTION TRAMIER

Z TRAMIER & Fils LAURENT DUFOULEUR Rﬂn[iﬁr

Dcpouis 18472 DOMAINE

LE TERROIR

Appellation : Santenay 1°" Cru

Cépage : 100% Pinot Noir

Vignoble : Au sud de la Cote de Beaune, les parcelles sont situées sur des
coteaux sud-est a une altitude comprise entre 250 et 300 meétres.
Géologie : Sol argileux et marneux

LE SAVOIR FAIRE
Récolte : Les raisins sont récoltés a pleine maturité.

Vinification : Fermentation traditionnelle, pigeage puis élevage pendant
une quinzaine de mois en f(ts et cuves inox a température controlée.

LES AROMES ET SAVEURS

Dégustation :

Robe rubis foncé. Le nez offre des notes de cassis et de m(res, auxquelles
s’ajoutent des notes épicées. En bouche, le vin posséde une belle rondeur
et des tannins fondants. Un vin complexe et structuré avec une finale
persistante.

Accord Mets et vins : Pavé de boeuf sauce moutarde, Chateaubriand
sauce au poivre, Saint-Nectaire

L'\LVRE'\' r DUFOUI FL'R Température de service : entre 16 et 18°C
Potentiel de garde : 8 ans et plus

SANTENAY 1% CRU
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