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LE TERROIR 

Appellation : Juliénas 

Cépage :  100% Gamay  

Vignoble : Il couvre la face sud et sud-ouest du mont de Bessay, ultime 

colline du Beaujolais, aux confins du Mâconnais. Les vignes s’étendent sur 

les communes de Pruzilly, Émeringes, Jullié et Juliénas. 

 

Géologie : sol granitique riches en alluvions 

 

LE SAVOIR FAIRE  

Récolte : Les raisins sont récoltés à pleine maturité. 

Vinification : Les grappes sont mises entière en cuve pour la macération 

carbonique puis il y a l’élevage pendant quelques mois toujours en cuve 

inox à température contrôlée pour conserver les caractéristiques 

variétales. 

 

LES AROMES ET SAVEURS 

Dégustation : 

Développant des arômes frais typiques de cette appellation, le Juliénas 

présente des notes caractéristiques du cépage Gamay, et reste très 

agréable, peu tannique, avec un niveau d’acidité tout-à-fait correct. Ce 

produit peut être considéré comme le porte-drapeau de la gamme 

Beaujolais chez Tramier. 

Accord Mets et vins : Andouillette, coq au vin, fromages de chèvre   

Température de service : entre 13 et 15°C 

Potentiel de garde : entre 5 et 6 ans 

 

  

 

 

 

 

  
JULIENAS 
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